Umschulung beim Fach-Werk-Minden e.V.

durch hochqualifizierte und langjéhrig erfahrene
Mitarbeiter und Mitarbeiterinnen

in eigenen gut ausgestatteten und praxisnahen
Werkstatten und Schulungsrdumen

durch AZAV-Zertifikat anerkannt

Finanzierung Uber Bildungsgutschein mdglich
bietet staatlich anerkannte Abschlisse
beinhaltet eine sehr gute Vernetzung mit
zahlreichen Akteuren wie der Agentur fur Arbeit,
Kammern, Betrieben, Verbanden etc.

# ist erfolgreich seit Gber 35 Jahren
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Sie haben noch Fragen?

@ |st die Umschulung das Richtige fur mich?
@ |Ist die Fachrichtung das, was ich mir vorstelle?

¢ Finde ich nach der Umschulung eine Arbeitsstelle
und wie sind die Perspektiven in Zukunft?

Gerne helfen wir Ilhnen weiter!
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Fach-Werk-Minden e.V.
Schwarzer Weg 8
32423 Minden

Ansprechpartnerin:
Frau Bianca Johanning

Telefon 0571-38704-688
Fax 0571-38704-618
www.fach-werk-minden.de

Umschulung
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Umschulung



Aufbau und Verlauf der Umschulung

@ Dauer der Umschulung: 24 Monate
4 Staatlich anerkannter Abschluss (IHK)

Lernfelder

© Anwendung der grundlegenden Arbeitstechniken in
der Kiche

€ Zubereitung von Suppen, SofRen und Eintdpfen
@ Ver- und Zubereitung von Fleisch und Fisch
@ Herstellung von SiiBspeisen und Desserts

@ Herstellung und Verarbeitung von Teigen und
Massen

@ Planung und Umsetzung des nachhaltigen
Einsatzes von Geraten, Maschinen, Arbeitsmitteln,
Lebensmitteln und Ressourcen

@ Zusammenstellung und Kennzeichnung von
Speisen und Gerichten

@ Sicherstellung von Warenfliissen sowie Kalkulation
von Kosten und Preisen

Weitere Inhalte
@ Individuelles Bewerbungstraining
@ Intensive Prifungsvorbereitung

Aufgabenfeld und Perspektiven Praktika Zugangsvoraussetzungen
@ Die Aufgaben von Kdchen/Kdchinnen kdnnen sich ¢ Wahrend der Umschulung Praktika in anerkannten : : :
vom Einkauf von Zutaten (iber die Zubereitung von Betrieben aus der Branche mit einer Gesamtdauer ¢ @egpguts)gg&”udnergg schulischen oder beruflichen
Speisen bis hin zur Aufstellung von Speiseplanen von 6 Monaten - 9
und Preiskalkulationen erstrecken. # Erfolgreich abgeschlossener
_ Eignungsfeststellungstest
Neitere Informationen zum Berufsfeld Starttermine ¢ Handwerkliches Geschick und gutes raumliches

@ Herbst/Frihjahr (2x jahrlich) Vorstellungsvermégen wiinschenswert

e Bundesagentur fiir Arbeit Finanzierung

€ Finanzierung Uber Bildungsgutschein mdglich

BERUFENE
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